
T A G E S S U P P E
5.5

T A G E S S A L A T

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer

Sofern nicht anders vermerkt, stammen  Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion  

4.5

Güggeli Knusperli
Bunter Winter-Blattsalat

Pommes-Frites & Curry-Mango Dip
36

M I T T A G S  W E I N

À  L A  C A R T E  K L A S S I K E R

Güggeli Gordon Bleu

38

gefüllt mit Moutathaler Urwald-Schinken
und Alpkäse Schnittlauch-Dip Kartoffel-

Kräuter Salat, Preiselbeeren

  V E G I    

24

Steinpilz Caramelle
Frischkäse-Sauce mit getrockneten

Tomaten
Spinat, frittierte Zwiebeln &

Randenschaum

Mittags Menu
D I E N S T A G ,  0 9 . 1 2 . 2 0 2 5

M E N U  2
Schweinsrücken Saltimbocca

28

mit Rohschinken & Salbei
dazu Safran Risotto & Romanesco

Sassaia 

9,5

rosato di Merlot
Vinattieri, 2024

R O S É

Hausgemachter 
Eistee

Rosmarin-Zitrone
5,5

D E S S E R T
Apfel-Zimt Triffle

Löffelbiskuit & Amaretto
12

W E I S S
Prinz von Hessen

Rheingau, Johannisberg 2023
Riesling

8

R O T
Herdade dos Grous

Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah
Alentejo, 2022

10

M E N U  1

26

Halbes Mägenwiler Mistkratzerli
Rosmarin-Butter

dazu Blattspinat & Kartoffel-Wedges

B O W L

33

BBQ Steak Bowl
Rindshuft Streifen, Rauchige Chilli-BBQ-

Sauce, Pak-Choi, eingelegter Rettich
Basmatireis



T A G E S S U P P E
5.5

T A G E S S A L A T

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer

Sofern nicht anders vermerkt, stammen  Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion  

4.5

Güggeli Knusperli
Bunter Winter-Blattsalat

Pommes-Frites & Curry-Mango Dip
36

M I T T A G S  W E I N

À  L A  C A R T E  K L A S S I K E R

Güggeli Gordon Bleu

38

gefüllt mit Moutathaler Urwald-Schinken
und Alpkäse Schnittlauch-Dip Kartoffel-

Kräuter Salat, Preiselbeeren

  V E G I    

24

Steinpilz Caramelle
Frischkäse-Sauce mit getrockneten

Tomaten
Spinat, frittierte Zwiebeln &

Randenschaum

Mittags Menu
M I T T W O C H ,  1 0 . 1 2 . 2 0 2 5

M E N U  2
Schweinsrücken Saltimbocca

28

mit Rohschinken & Salbei
dazu Safran Risotto & Romanesco

Sassaia 

9,5

rosato di Merlot
Vinattieri, 2024

R O S É

Hausgemachter 
Eistee

Rosmarin-Zitrone
5,5

D E S S E R T
Apfel-Zimt Triffle

Löffelbiskuit & Amaretto
12

W E I S S
Prinz von Hessen

Rheingau, Johannisberg 2023
Riesling

8

R O T
Herdade dos Grous

Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah
Alentejo, 2022

10

B O W L

33

BBQ Steak Bowl
Rindshuft Streifen, Rauchige Chilli-BBQ-

Sauce, Pak-Choi, eingelegter Rettich
Basmatireis

M E N U  1

26

Poulet Geschnetzeltes Zürcher Art
Champignon-Rahm Sauce

dazu knusprige Rösti & Rüebli



T A G E S S U P P E
5.5

T A G E S S A L A T

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer

Sofern nicht anders vermerkt, stammen  Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion  

4.5

Güggeli Knusperli
Bunter Winter-Blattsalat

Pommes-Frites & Curry-Mango Dip
36

M I T T A G S  W E I N

À  L A  C A R T E  K L A S S I K E R

Güggeli Gordon Bleu

38

gefüllt mit Moutathaler Urwald-Schinken
und Alpkäse Schnittlauch-Dip Kartoffel-

Kräuter Salat, Preiselbeeren

  V E G I    

24

Steinpilz Caramelle
Frischkäse-Sauce mit getrockneten

Tomaten
Spinat, frittierte Zwiebeln &

Randenschaum

Mittags Menu
D O N N E R S T A G ,  1 1 . 1 2 . 2 0 2 5

M E N U  2
Schweinsrücken Saltimbocca

28

mit Rohschinken & Salbei
dazu Safran Risotto & Romanesco

Sassaia 

9,5

rosato di Merlot
Vinattieri, 2024

R O S É

Hausgemachter 
Eistee

Rosmarin-Zitrone
5,5

D E S S E R T
Apfel-Zimt Triffle

Löffelbiskuit & Amaretto
12

W E I S S
Prinz von Hessen

Rheingau, Johannisberg 2023
Riesling

8

R O T
Herdade dos Grous

Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah
Alentejo, 2022

10

B O W L

33

BBQ Steak Bowl
Rindshuft Streifen, Rauchige Chilli-BBQ-

Sauce, Pak-Choi, eingelegter Rettich
Basmatireis

M E N U  1

26

Coq au Cidre
Saftig geschmortes Poulet in Cidre

dazu Kartoffel-Kürbis Stampf
Broccoli



T A G E S S U P P E
5.5

T A G E S S A L A T

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer

Sofern nicht anders vermerkt, stammen  Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion  

4.5

Güggeli Knusperli
Bunter Winter-Blattsalat

Pommes-Frites & Curry-Mango Dip
36

M I T T A G S  W E I N

À  L A  C A R T E  K L A S S I K E R

Güggeli Gordon Bleu

38

gefüllt mit Moutathaler Urwald-Schinken
und Alpkäse Schnittlauch-Dip Kartoffel-

Kräuter Salat, Preiselbeeren

  V E G I    

24

Steinpilz Caramelle
Frischkäse-Sauce mit getrockneten

Tomaten
Spinat, frittierte Zwiebeln &

Randenschaum

Mittags Menu
F R E I T A G ,  1 2 . 1 2 . 2 0 2 5

M E N U  2
Schweinsrücken Saltimbocca

28

mit Rohschinken & Salbei
dazu Safran Risotto & Romanesco

Sassaia 

9,5

rosato di Merlot
Vinattieri, 2024

R O S É

Hausgemachter 
Eistee

Rosmarin-Zitrone
5,5

D E S S E R T
Apfel-Zimt Triffle

Löffelbiskuit & Amaretto
12

W E I S S
Prinz von Hessen

Rheingau, Johannisberg 2023
Riesling

8

R O T
Herdade dos Grous

Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah
Alentejo, 2022

10

B O W L

33

BBQ Steak Bowl
Rindshuft Streifen, Rauchige Chilli-BBQ-

Sauce, Pak-Choi, eingelegter Rettich
Basmatireis

M E N U  1

28

Winterliche Pouletbrust
Auf Kartoffel-Sellerie Püree

dazu Honig Pastinaken & Portwein Jus


