DIENSTAG, 09.12.2025

277,

TAGESSUPPE TAGESSALAT
5.5 4.5

MENU 1

Halbes Magenwiler Mistkratzerli
Rosmarin-Butter

dazu Blattspinat & Kartoffel-Wedges
26

MENU 2

Schweinsriicken Saltimbocca
mit Rohschinken & Salbei
dazu Safran Risotto & Romanesco

28

BOWL

BBQ Steak Bowl
Rindshuft Streifen, Rauchige Chilli-BBQ-
Sauce, Pak-Choi, eingelegter Rettich
Basmatireis

33

VEGI

Steinpilz Caramelle
Frischkase-Sauce mit getrockneten
Tomaten
Spinat, frittierte Zwiebeln &
Randenschaum

24

DESSERT

Apfel-Zimt Triffle
Loffelbiskuit & Amaretto
12

| Hausgemachter |

Eistee

Rosmarin-Zitrone
e et | > |

MITTAGS WEIN

WEISS

Prinz von Hessen
Riesling
Rheingau, Johannisberg 2023

8

ROSE

Sassaia
rosato di Merlot
Vinattieri, 2024

9,5

ROT
Herdade dos Grous
Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah
Alentejo, 2022

10

A LA CARTE KLASSIKER

Guggeli Gordon Bleu
gefullt mit Moutathaler Urwald-Schinken
und Alpkase Schnittlauch-Dip Kartoffel-
Krauter Salat, Preiselbeeren

38

Guggeli Knusperli
Bunter Winter-Blattsalat
Pommes-Frites & Curry-Mango Dip
36

Sofern nicht anders vermerkt, stammen Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer



MITTWOCH, 10.12.2025

277,

TAGESSUPPE TAGESSALAT
5.5 4.5

MENU 1

Poulet Geschnetzeltes Zircher Art
Champignon-Rahm Sauce
dazu knusprige Rosti & Ruebli
26

MENU 2

Schweinsriicken Saltimbocca
mit Rohschinken & Salbei
dazu Safran Risotto & Romanesco

28

BOWL

BBQ Steak Bowl
Rindshuft Streifen, Rauchige Chilli-BBQ-
Sauce, Pak-Choi, eingelegter Rettich
Basmatireis

33

VEGI

Steinpilz Caramelle
Frischkase-Sauce mit getrockneten
Tomaten
Spinat, frittierte Zwiebeln &
Randenschaum
24

DESSERT

Apfel-Zimt Triffle
Loffelbiskuit & Amaretto
12

| Hausgemachter |

Eistee

Rosmarin-Zitrone
e et | > |

MITTAGS WEIN

WEISS

Prinz von Hessen
Riesling
Rheingau, Johannisberg 2023

8

ROSE

Sassaia
rosato di Merlot
Vinattieri, 2024

9,5

ROT
Herdade dos Grous
Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah
Alentejo, 2022

10

A LA CARTE KLASSIKER

Guggeli Gordon Bleu
gefullt mit Moutathaler Urwald-Schinken
und Alpkase Schnittlauch-Dip Kartoffel-
Krauter Salat, Preiselbeeren

38

Guggeli Knusperli
Bunter Winter-Blattsalat
Pommes-Frites & Curry-Mango Dip
36

Sofern nicht anders vermerkt, stammen Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer



DONNERSTAG, 11.12.2025

%,

TAGESSUPPE TAGESSALAT
5.5 4.5

MENU 1

Coq au Cidre
Saftig geschmortes Poulet in Cidre

dazu Kartoffel-KlUrbis Stampf
Broccoli
26

MENU 2

Schweinsriicken Saltimbocca
mit Rohschinken & Salbei
dazu Safran Risotto & Romanesco

28

BOWL

BBQ Steak Bowl
Rindshuft Streifen, Rauchige Chilli-BBQ-
Sauce, Pak-Choi, eingelegter Rettich
Basmatireis

33

VEGI

Steinpilz Caramelle
Frischkase-Sauce mit getrockneten
Tomaten
Spinat, frittierte Zwiebeln &
Randenschaum

24

DESSERT

Apfel-Zimt Triffle
Loffelbiskuit & Amaretto
12

| Hausgemachter |

Eistee

Rosmarin-Zitrone
e et | > |

MITTAGS WEIN

WEISS

Prinz von Hessen
Riesling
Rheingau, Johannisberg 2023

8

ROSE

Sassaia
rosato di Merlot
Vinattieri, 2024

9,5

ROT
Herdade dos Grous
Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah
Alentejo, 2022

10

A LA CARTE KLASSIKER

Guggeli Gordon Bleu
gefullt mit Moutathaler Urwald-Schinken
und Alpkase Schnittlauch-Dip Kartoffel-
Krauter Salat, Preiselbeeren

38

Guggeli Knusperli
Bunter Winter-Blattsalat
Pommes-Frites & Curry-Mango Dip
36

Sofern nicht anders vermerkt, stammen Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer



FREITAG, 12

TAGESSUPPE
5.5

TAGESSALAT
4.5

MENU 1

Winterliche Pouletbrust
Auf Kartoffel-Sellerie PUree

dazu Honig Pastinaken & Portwein Jus
28

MENU 2

Schweinsriicken Saltimbocca
mit Rohschinken & Salbei
dazu Safran Risotto & Romanesco

28

BOWL

BBQ Steak Bowl
Rindshuft Streifen, Rauchige Chilli-BBQ-
Sauce, Pak-Choi, eingelegter Rettich
Basmatireis

33

VEGI

Steinpilz Caramelle
Frischkase-Sauce mit getrockneten
Tomaten
Spinat, frittierte Zwiebeln &
Randenschaum

24

DESSERT

Apfel-Zimt Triffle
Loffelbiskuit & Amaretto
12

.12.2025

| Hausgemachter |

Eistee
Rosmarin-Zitrone

%ml_ 55

MITTAGS WEIN

WEISS

Prinz von Hessen
Riesling
Rheingau, Johannisberg 2023

8

ROSE

Sassaia
rosato di Merlot
Vinattieri, 2024

9,5

ROT
Herdade dos Grous
Aragonez, Alicante Bouschet, Touriga
Nacional, Syrah
Alentejo, 2022

10

A LA CARTE KLASSIKER

Guggeli Gordon Bleu
gefullt mit Moutathaler Urwald-Schinken
und Alpkase Schnittlauch-Dip Kartoffel-
Krauter Salat, Preiselbeeren

38

Guggeli Knusperli
Bunter Winter-Blattsalat
Pommes-Frites & Curry-Mango Dip
36

Sofern nicht anders vermerkt, stammen Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. Mehrwertsteuer



