DIENSTAG,

M,

TAGESSUPPE TAGESSALAT
6,5 6

MENU 1

Butter Chicken

Zartes Poulet | cremige Butter-
Tomaten-Sauce | Basmatireis | fritierte
Okra | warmes Naanbrot

24

MENU SAISON

Wildburger «<Baren Style»

Saftiger Wildburger | Brioche Bun |
karamellisierte Zwiebeln | Preiselbeer-
Mayo | knuspriger Speck | Bergkase |

Pommes frites
27

BUSINESS

Medaillons vom Krauterschwein

Rosa gebratenes Schweinsfilet | Pfeffer-
Rahmsauce | hausgemachte Spatzli |
glasierte Ruebli

31

VEGI

Alplermagronen
Cremige Magronen | Kartoffeln | wurziger
Bergkase | geschmorte Zwiebeln |
knusprige Rostzwiebeln | Schnittlauch |
hausgemachtes Apfelkompott

21

DESSERT

Lauwarmer Schokoladenkuchen

Vanille-Glace
8

06.10.2026

SANGRIA

Rot oder Weiss
0,3/05/11
12.-/18.-/32.-

MITTAGSWEIN

WEISSWEIN

Sauvignon Blanc

Michael & Barbara Wetzel
Weingut Goldwand, Ennetbaden, 2024
10

ROSE

Ultimate Provence
Grenache Noir, Cinsault, Syrah,
Rolle
MDCV Chateaux & Vignobles en Provence

10

ROTWEIN

Petalos - Magnum-Flasche
92% Mencia
Bodega Descendientes de J. Palacios
Castillay Ledn, 2014

6

A-LA-CARTE-KLASSIKER

Aargauer Rehpfeffer
Mit Speck, Pilzen & Perlzwiebeln
Dazu geschabte Spatzli, Apfel-Rotkraut
Maroni & Preiselbeeren
39

Guggeli-Gordon Bleu
Gefullt mit Muotathaler Urwald-Schinken
und Alpkase, dazu Schnittlauch-Dip,
Kartoffel-Gurken-Salat und Preiselbeeren

39

Giuggeli-Knusperli
Bunter Sommer-Blattsalat, Pommes

frites und Curry-Mango-Dip
39

Sofern nicht anders vermerkt, stammen Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion. Crevetten Vietnam

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Mehrwertsteuer.

Anderungen vorbehalten



MITTWOCH, 07.10.2026 SANGRIA

M,

TAGESSUPPE TAGESSALAT
6,5 6

MENU 1

Pouletbrust «Jager Art»

Gebratene Pouletbrust mit Haut |
knusprige Schupfnudeln | Waldpilz-
Rahmsauce | Wirsing | Preiselbeeren

25

MENU SAISON

Wildburger «<Baren Style»

Saftiger Wildburger | Brioche Bun |
karamellisierte Zwiebeln | Preiselbeer-
Mayo | knuspriger Speck | Bergkase |

Pommes frites
27

BUSINESS

Medaillons vom Krauterschwein

Rosa gebratenes Schweinsfilet | Pfeffer-
Rahmsauce | hausgemachte Spatzli |
glasierte Ruebli

31

VEGI

Alplermagronen
Cremige Magronen | Kartoffeln | wurziger
Bergkase | geschmorte Zwiebeln |
knusprige Rostzwiebeln | Schnittlauch |
hausgemachtes Apfelkompott

21

DESSERT

Lauwarmer Schokoladenkuchen

Vanille-Glace
8

Rot oder Weiss
0,3/05/11
12.-/18.-/32.-

MITTAGSWEIN

WEISSWEIN

Sauvignon Blanc

Michael & Barbara Wetzel
Weingut Goldwand, Ennetbaden, 2024
10

ROSE

Ultimate Provence
Grenache Noir, Cinsault, Syrah,
Rolle
MDCV Chateaux & Vignobles en Provence

10

ROTWEIN

Petalos - Magnum-Flasche
92% Mencia
Bodega Descendientes de J. Palacios
Castillay Ledn, 2014

6

A-LA-CARTE-KLASSIKER

Aargauer Rehpfeffer
Mit Speck, Pilzen & Perlzwiebeln
Dazu geschabte Spatzli, Apfel-Rotkraut
Maroni & Preiselbeeren
39

Guggeli-Gordon Bleu
Gefullt mit Muotathaler Urwald-Schinken
und Alpkase, dazu Schnittlauch-Dip,
Kartoffel-Gurken-Salat und Preiselbeeren

39

Giuggeli-Knusperli
Bunter Sommer-Blattsalat, Pommes

frites und Curry-Mango-Dip
39

Sofern nicht anders vermerkt, stammen Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion. Crevetten Vietnam

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Mehrwertsteuer.

Anderungen vorbehalten



DONNERSTAG, 08.10.2026 SANGRIA

M,

TAGESSUPPE TAGESSALAT
6,5 6

MENU 1

Japanese Chicken Tonkatsu

Knusprig paniertes Pouletschnitzel |
hausgemachte Tonkatsu-Sauce |
Sesamreis | marinierter Kabis | Sesam |
Frahlingszwiebeln

25

MENU SAISON

Wildburger «<Baren Style»
Saftiger Wildburger | Brioche Bun |
karamellisierte Zwiebeln | Preiselbeer-
Mayo | knuspriger Speck | Bergkase |
Pommes frites

27

BUSINESS

Medaillons vom Krauterschwein
Rosa gebratenes Schweinsfilet | Pfeffer-
Rahmsauce | hausgemachte Spatzli |
glasierte Ruebli

31

VEGI

Alplermagronen
Cremige Magronen | Kartoffeln | wurziger
Bergkase | geschmorte Zwiebeln |
knusprige Rostzwiebeln | Schnittlauch |
hausgemachtes Apfelkompott

21

DESSERT

Lauwarmer Schokoladenkuchen

Vanille-Glace
8

Rot oder Weiss
0,3/05/11
12.-/18.-/32.-

MITTAGSWEIN

WEISSWEIN

Sauvignon Blanc

Michael & Barbara Wetzel
Weingut Goldwand, Ennetbaden, 2024
10

ROSE

Ultimate Provence
Grenache Noir, Cinsault, Syrah,
Rolle
MDCV Chateaux & Vignobles en Provence

10

ROTWEIN

Petalos - Magnum-Flasche
92% Mencia
Bodega Descendientes de J. Palacios
Castillay Ledn, 2014

6

A-LA-CARTE-KLASSIKER

Aargauer Rehpfeffer
Mit Speck, Pilzen & Perlzwiebeln
Dazu geschabte Spatzli, Apfel-Rotkraut
Maroni & Preiselbeeren
39

Guggeli-Gordon Bleu
Gefullt mit Muotathaler Urwald-Schinken
und Alpkase, dazu Schnittlauch-Dip,
Kartoffel-Gurken-Salat und Preiselbeeren

39

Giuggeli-Knusperli
Bunter Sommer-Blattsalat, Pommes

frites und Curry-Mango-Dip
39

Sofern nicht anders vermerkt, stammen Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion. Crevetten Vietnam

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Mehrwertsteuer.

Anderungen vorbehalten



FREITAG, 09.10.2026

M,

TAGESSUPPE TAGESSALAT
6,5 6

MENU 1

Poulet Parmigiana

Knuspriges Pouletschnitzel | wurziger
Tomatensugo | Uberbackener Mozzarella
| Spaghetti | Parmesan | Basilikum

25

MENU SAISON

Wildburger «<Baren Style»
Saftiger Wildburger | Brioche Bun |
karamellisierte Zwiebeln | Preiselbeer-
Mayo | knuspriger Speck | Bergkase |
Pommes frites

27

BUSINESS

Medaillons vom Krauterschwein
Rosa gebratenes Schweinsfilet | Pfeffer-
Rahmsauce | hausgemachte Spatzli |
glasierte Ruebli

31

VEGI

Alplermagronen
Cremige Magronen | Kartoffeln | wurziger
Bergkase | geschmorte Zwiebeln |
knusprige Rostzwiebeln | Schnittlauch |
hausgemachtes Apfelkompott

21

DESSERT

Lauwarmer Schokoladenkuchen

Vanille-Glace
8

SANGRIA

Rot oder Weiss
0,3/05/11
12.-/18.-/32.-

MITTAGSWEIN

WEISSWEIN

Sauvignon Blanc

Michael & Barbara Wetzel
Weingut Goldwand, Ennetbaden, 2024
10

ROSE

Ultimate Provence
Grenache Noir, Cinsault, Syrah,
Rolle
MDCV Chateaux & Vignobles en Provence

10

ROTWEIN

Petalos - Magnum-Flasche
92% Mencia
Bodega Descendientes de J. Palacios
Castillay Ledn, 2014

6

A-LA-CARTE-KLASSIKER

Aargauer Rehpfeffer
Mit Speck, Pilzen & Perlzwiebeln
Dazu geschabte Spatzli, Apfel-Rotkraut
Maroni & Preiselbeeren
39

Guggeli-Gordon Bleu
Gefullt mit Muotathaler Urwald-Schinken
und Alpkase, dazu Schnittlauch-Dip,
Kartoffel-Gurken-Salat und Preiselbeeren

39

Giuggeli-Knusperli
Bunter Sommer-Blattsalat, Pommes

frites und Curry-Mango-Dip
39

Sofern nicht anders vermerkt, stammen Fleisch und Fisch aus heimischer Produktion. Crevetten Vietnam

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Mehrwertsteuer.

Anderungen vorbehalten



	Butter Chicken
	Wildburger «Bären Style»
	Medaillons vom Kräuterschwein
	Pouletbrust «Jäger Art»
	Wildburger «Bären Style»
	Medaillons vom Kräuterschwein
	Japanese Chicken Tonkatsu
	Wildburger «Bären Style»
	Medaillons vom Kräuterschwein
	Poulet Parmigiana
	Wildburger «Bären Style»
	Medaillons vom Kräuterschwein

